
PATE DE PERDIZ CON TOSTADITAS PERLAS DE AOVE Y MERMELADA DE HIGOS      12,00€

Partridge Paté with toast, extra virgin olive oil & fig jam

 

MISCuIT DE PATO CASERO CON ACEITE DE TRufA                                                              22,00€

homemade duck Paté with truffle oil

JAMON IBERICO AL CORTE CON PAN DE CRISTAL Y TOMATE           22,50€

hand cut iberian ham with crisPbread and tomato

ANCHOAS DEL CANTABRICO CON PAN TOSTADO Y TOMATE RALLADO                       14,00€

cantabrian anchovies with toasted bread and grated tomato

ROLL DE CARPACCIO DE SOLOMILLO DE TERNERA, PARMESANO Y RuCuLA            17,00€

fillet steak carPaccio roll with Parmesan and rocket

TARTAE DE ATúN ROJO Y AGuACATE                                                                                       17,00€

red tuna tartar with avocado

TATAKI DE ATuN ROJO SOBRE AJO BLANCO Y ALGA WAKAME                                        22,00€

tataki de thon rouge sur ail blanc et algues wakame

ALCACHOfA CONfITADA, HuEVO POCHE, fOIE Y JuGO DE VINO ESPAñOL              21,00€

confit of artichoke, Poached egg, foie gras & sPanish wine jus

PARA EMPEZAR ( ENTRANTES)

Starters



DEGuSTACIÓN DE QuESOS GOuRMET                                                                            25,00€
gourmet cheese board

PATA DE PuLPO A LA BRASA CON ACEITE DE PIMENTON                                            32,00€
grilled octoPus tentacle with PaPrika oil

HuEVOS ROTOS CON GAMBAS DE CRISTAL                                                                    22,50€
crushed fried eggs with white shrimP

HuEVOS ROTOS CON SETAS Y TRufA                                                                                20,00€
crushed fried eggs with mushrooms & truffle

GAMBAS AL AJILLO                                                                                                                  15,90€
garlic Prawns

GAMBAS AL PIL PIL                                                                                                                   15,90€
Prawns Pil-Pil

MEJILLONES AL VAPOR                                                                                                            13,00€
steamed mussels

MEJILLONES MARINERA                                                                                                         13,50€
mussels in seafood sauce

ALMEJAS - AL VAPOR O A LA MARINERA                                                                          18,00€
clams - steamed or in seafood sauce

Para Empezar - Entrantes

Starters



NuESTRAS ENSALADAS fRESCAS  

Salads 
ENSALADA GAMBAS MARINADAS                                                                                        13,00€
GAMBAS MARINADAS Y AGuACATE CON SALSA DE YOGuR
marinated Prawns with avocado & yoghurt sauce 

ENSALADA RuSA                                                                                                                         14,50€
ENSALADA TIPO RuSA CON VENTRESCA, PIPARRAS Y GAMBAS                      
russian salad with tuna belly, mild chilli PePPers & Prawns

ENSALADA DE POLLO  PARRILLA                                                                                          12,00€
POLLO A LA PARRILLA, TOMATITOS, QuESO PARMESANO, CRuJIENTE DE PAN 
Y ADEREZO DE MOSTAZA Y MIEL 
Pgrilled chicken, tomatoes, Parmesan cheese, crusty bread 
and honey & mustard dressing

ENSALADA BuRRATA                                                                                                                 12,90€
SOBRE CAMA DE TOMATES Y RELLENA DE PESTO CASERO 
burrata salad on a bed of tomatoes stuffed with homemade Pesto

ENSALADA MEDITERRANEA                                                                                                   14,00€
LECHuGA, TOMATE CHERRY, PIMIENTOS, PIQuILLOS,  ALCAPARRAS, ANCHOAS
Y QuESO fRESCO 
lettuce, cherry tomatoes, PePPers, Piquillo PePPers, caPers, 
anchovies, & fresh cheese

CHuLETON DE TOMATE, MEZCLA DE fRuTAS TROPICALES ADREZADO CON 
ACEITE DE HIERBAS fRESCAS                                                                                            12,90€
beef tomatoes, mixed troPical fruits dressed with fresh herb oil

TOMATE RELLENO DE MARISCO SOBRE SuAVE SALMOREJO                                    13,50€
tomate filled with seafood served over smooth salmorejo 

TOMATE RAf CON VENTRESCA O ANCHOAS ( EN TEMPORADA)                                  13,20€
raf tomates with tuna belly or anchovies (in season)

GAZPACHO ANDALuZ CON TOMATE ALMERIENSE Y ACEITE DE JAEN                        7,00€
andalucian gazPacho (chilled tomato souP) with almerian 
tomatoes & oil from jaen

SALMOREJO CORDOBES CON VIRuTAS DE JAMON IBERICO Y HuEVO PICADO             8,50€
salmorejo (chilled vegetable & garlic souP) with shavings of 
iberian ham & crumbled hard boiled egg

ENSALADA MAuI                                                                                                                         12,00€
MEZCLA DE LECHuGAS, JAMÓN YORK, MAíZ, ATúN, QuESO Y SALSA DE ROSA
mixed leaves, ham, sweetcorn, tuna, cheese & marie rose sauce



ARROZ MAuI CON PRESA IBERICA Y BOLETOS                                                                21,00€
maui - with iberian Pork & wild mushrooms

PAELLA MIxTA                                                                                                                           16,00€           
mixed Paella 

ARROZ A BANDA - SEPIA, GAMBAS Y ALI OLI                                                                      16,50€
with cuttlefish & Prawns- served with garlic mayo (no bones or shells)

ARROZ VERDuRAS fRESCAS                                                                                                  16,00€
JuDIAS VERDES, ALCACHOfAS, TRIGuEROS, AJETES, HABAS                                    
vegetarian Paella with green beans, artichokes, asPargus tiPs, 
garlic & broad beans

ARROZ CREMOSO CON PuLPO Y VIEIRA                                                                              22,00€
creamy rice with octoPus

ARROZ MARINERA                                                                                                                     20,00€ 
TODO TIPO DE MARISCO fRESCO (GAMBAS, CIGALITAS, ALMEJAS, MEJILLONES) 
seafood Paella with shrimP, Prawns, clams & mussels

ARROZ MELOSO DE ALCOCHOfAS Y CHIPIRONES                                                          19,00€
tasty rice dish with artichokes & baby cuttlefish

ARROZ RAPE Y PuERROS                                                                                                        22,00€
Paella de lotte & Poireaux

ARROZ SENYORET                                                                                                                     27,00€
ladies rice, bone and shell free

ARROZ xON CARABINEROS - rice with giant king Prawns                                    23,00€

ARROZ BOGAVANTE AZuL - riz au homard bleu                                                          36,00€

ARROZ LANGOSTA - riz au homard                                                                                   37,00€

LOS PRECIOS SON POR PERSONA - MINIMO PARA DOS PERSONAS
TODOS NuESTROS ARROCES SON TIPO BOMBA, CONfECCIONADOS CON CALDOS Y 

fuMET NATuRALES APTOS PARA CELIACOS
ExTRA ALI OLI 5€

all Prices are oer Person - minimum order 2 PeoPle
all of our rice dishes are made with natural broths and fumet 

and are suitable for coeliacs
extra Garlic mayo 5€

NuESTROS ARROCES
Paellas & Rice



fRITuRA DE PESCADO (MININO 2 PERSONAS)                                       POR PERS  22,00€
fried fish Platter (minimum 2 PeoPle - Price Per Person)                                            

CALAMAR NACIONAL fRITO O PLANCHA - squid (fried or grilled)                23,50€

BOQuERONES fRITOS - fried anchovies                                                                12,00€

CAZON EN ADOBAITO fRITO - marinated dogfish                                                12,50€

PuNTILLITAS fRITAS  - cuttlefish tentacles                                                       14,00€

SARDINAS A LA PLANCHA - grilled sardines                                                        11,00€

GALLO PEDRO - john dory                                                                                   52,00€ KG

GALLINETA - red fish                                                                                            60,00€ KG

LENGuADO - sole                                                                                                    40,00€ KG

DORADA - sea bream                                                     39,00€ KG A LA SAL / salé 42,00€

LuBINA - sea bass                                                      39,00€ KG A LA SAL / salted 42,00€

RODABALLO - turbot                                                                                            43,00€ KG

ATuN ROJO - red tuna                                                                                          40,00€ KG

BROTOLA - brotola                                                                                              32,00€ KG

BACALAO PIL-PIL                                                                                                           21,00€ 
cod Pil-Pil

PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO (min 2 pers - precio por pers)                   48.00€
fish and seafood Plattermer (minimum 2 PeoPle - Price Per Person)

Los pescados van acompañados de patatas baby y verduritas
Parriladas y frituras de ensalada ligera y limon
fish dishes are served with baby potatoes and vegetables
fish platters are served with side salad & lemon

De Nuestro Mar
From the Sea



Mariscos
Seafood

-GAMBAS DE GARRuCHA KG                                                                             150,00 €KG
garrucha Prawns kg

-QuISQuILLAS KG                                                                                                150,00 €KG
 shrimP kg

-CIGALAS KG                                                                                                        120,00 €KG
 king Prawns kg

-ZAMBuRIñAS                                                                                                          3,50 €/ud
 little clams

-OSTRAS                                                                                                                  4,00 € /ud
 oysters

-VOLANDEIRAS                                                                                                        2,50 €/ud
 clams - round clams

-ALMEJAS (AL VAPOR O A LA MARINERA)                                                            18,00 €
 clams (stemed or in seafood sauce)

-CARABINEROS                                                                                                    18,00 €/ud
 giant king Prawns

-LANGOSTA (PLANCHA O THERMIDOR) KG                                                   100,00 €KG 
 langostine (grilled or thermidor) kg

-BOGAVANTE AZuL (PLANCHA O THERMIDOR) KG                                       150,00 €KG
  blue lobster (grilled or thermidor) kg



WAGYu ENTRECOT                                                                                       140,00 KG
WAGYU STEAK 

TOMAHAWK                                                                                                    55,00 KG
TOMAHWK

SOLOMILLO DEL VALLE DE ESLA (260GR)                                                       26,00€
valle del elsa fillet steak (260gr)

ENTRECOTE DE VACA RuBIA GALLEGA 300GR                                                               27,50€
galician blonde sirloin 300 gr

ENTRECOTE BLACK ANGuS (ELIGE HASTA DONDE QuIERES DISfRuTARLO) 130,00€KG
black angus sirloin (choose the amount you want)

CHuLETITAS DE CHOTO LECHAL 6uD                                                                             25,50€
6 suckling goat choPs

CACHOPO DE TERNERA CON JAMON CuRADO Y QuESO DE TETILLA                    39,00€
breaded beef with cured ham & tetilla cheese 

POLLITO PICANTON ASADO                                                                                                16,00€
roasted Picanton chicken

POLLO CuRRY BALTI CON ARROZ BASMATI                                                                   15,00€
chicken balti with basmati rice

PRESA IBERICA                                                                                                                    25,00€
iberian Pork striPloin

SALSAS / sauces                                                                                                                                4,00€
Roquefort – pimiento verde – champiñones – chimichurri – picante de la casa 
roquefort – green pepper - mushroom - chimichurri - spicy house sauce

TODAS NuESTRAS CARNES VAN ACOMPAñADAS DE PATATAS BABY 
AL ROMERO Y VERDuRITAS DE TEMPORADA HORNEADAS
all meat dishes are serVed with rosemary Potatoes & seasonal 
roast VeGetables

Vamos a la Carne              Meats



LA NOVEDOSA MASA RECIEN LLEGADA DE ROMA
with the new style of Pizza base just 

arrived from rome

PICANTITA DE CHORIZO DE SERON Y QuESO DE TETILLA    13,00€
sPicy seron chorizo with tetilla cheese

DE BuRRATA, RuCuLA, CON PESTO DE ALBAHACA           14,00€ 
with burrata, rocket & basil Pesto

DE JAMON CuRADO QuESO DE CABRA MIEL Y RuCuLA      14,50€
cured ham, goat’s cheese, honey & rocket

DE VERDuRITAS fRESCAS Y QuESO GORGANZOLA             12,00€
fresh vegetables & gorgonzola

CARBONARA CON TOCINETA, HuEVO Y QuESO fuNDENTE 14.00€
carbonara with bacon bits, egg & melted cheese

TODAS CON uNA BASE DE TOMATE INCREIBLEMENTE BuENA
ALL MADE WITH AN INCREDIBLY GOOD TOMATO BASE

Pinsas



HAMBuRGuESA YANKEE                                                       14,50€
TODO TERNERA, BACON CRuJIENTE, PEPINILLO, CEBOLLA ENCuRTIDA,
QuESO CHEDDAR, BASE DE LECHuGA, TOMATE Y HuEVO
beef burger, crisPy bacon, gherkin, Pickled onion, cheddar cheese, 
lettuce, tomato & egg
 
HAMBuRGuESA SMASH                                                                                                          13,25€
VACA MADuRADA, CARNE fINA 2 PISOS, QuESO CHEDDAR, CEBOLLA CARAMELIZADA 
CON PAN BRIOCHE Y SALSA DE SETAS
2 mature beef Patties, cheddar cheese, caramelised onion, on a brioche 
bun with mushtroom sauce
  
HAMBuRGuESA COMPLETA                                                                                                          12,00€
MIxTA DE CERDO Y TERNERA CON LECHuGA, TOMATE, QuESO Y HuEVO
Pork & beef mixed burger served with lettuce, tomato, cheese & egg

ACOMPAñADAS DE PATATAS fRITAS

served with chiPs

PARA NuESTROS NIñOS
Pour nos enfants

POLLO EMPANADO CON PATATAS Y HuEVO fRITO 12.00€
breaded chicken with chiPs and fried egg

SALCHICHAS CON PATATAS Y HuEVO fRITO 12.00€
sausages and chiPs with fried egg

Hamburguesas 
Hamburgers 



LASAñA VEGETAL - vegetarian lasagne                           12,50€
fINAS LáMINAS DE PASTA CON SELECTOS VEGETALES COCINADOS EN ACEITE DE OLIVA 
lasagne with select vegetables cooked in olive oil

LASAñA DE TERNERA – meat lasagne                            12,50€
fINAS LáMINAS DE PASTA CON uN JuGOSO RELLENO DE CARNE DE TERNERA 100% 
lasagne with 100% meat filling

ESPAGuETIS A LA BOLOñESA - sPaghetti bolognese                  12,00€
CON LA TRADICIONAL SALSA BOLOñESA A BASE DE TOMATE, 
CARNE 100% TERNERA  Y “AL DENTE” 
traditional bolognese sauce with tomatoes, 100% beef 
and Pasta al dente

TALLARINES A LA CARBONARA - linguine carbonara              12,50€
LA CREMOSA SALSA CARBONARA CON TROCITOS DE BACON Y uN 
TOQuE DE PIMIENTA NEGRA. 
our creamy carbonara sauce with Pieces of smoked bacon 
and a touch of black PePPer

TALLARINES AL fuNGuI – mushroom linguine                      12,50€
SELECTA SALSA DE CHAMPIñONES fRESCOS Y SETAS fuNGuI PORCINO,   
AL MáS PuRO ESTILO ITALIANO 
select fresh mushrooms and Porcini sauce, Pure italian style

TALLARINES DE ESPINACAS A LOS 4 QuESOS                          12,80€
sPinach linguine with 4 cheeses

Pasta                Pasta


