
PATE DE PERDIZ CON TOSTADITAS PERLAS DE AOVE Y MERMELADA DE HIGOS      12,00€

Partridge paté with toast, extra virgin olive oil & fig jam

 

Miscuit de pato casero con aceite de trufa                                                              22,00€

Homemade duck paté with truffle oil

JAMON IBERICO AL CORTE COn PAN DE CRISTAL Y TOMATE 			          22,50€

hand cut iberian ham with crispbread and tomato

ANCHOAS DEL CANTABRICO CON PAN TOSTADO Y TOMATE RALLADO                       14,00€

cantabrian anchovies with toasted bread and grated tomato

ROLL DE CARPACCIO DE SOLOMILLO DE TERNERA, PARMESANO Y RUCULA            17,00€

fillet steak carpaccio roll with parmesan and rocket

Tartae de atún rojo y aguacate                                                                                       17,00€

Red tuna tartar with avocado

TATAKI DE ATUN ROJO SOBRE AJO BLANCO Y ALGA WAKAME                                        22,00€

TATAKI DE THON ROUGE SUR AIL BLANC ET ALGUES WAKAME

Alcachofa confitada, huevo poche, foie y jugo de vino español              21,00€

confit of artichoke, poached egg, foie gras & spanish wine jus

PARA EMPEZAR ( ENTRANTES)

Starters



DEGUSTACIÓN DE QUESOS GOURMET                                                                            25,00€
Gourmet Cheese board

PATA DE PULPO A LA BRASA CON ACEITE DE PIMENTON                                            32,00€
grilled octopus tentacle with paprika oil

Huevos rotos con gambas DE CRISTAL                                                                    22,50€
crushed fried eggs with white shrimp

Huevos rotos con setas Y TRUfA                                                                                20,00€
crushed fried eggs with mushrooms & truffle

GAMBAS AL AJILLO                                                                                                                  15,90€
garlic prawns

GAMBAS AL PIL PIL                                                                                                                   15,90€
prawns pil-pil

MEJILLONES AL VAPOR                                                                                                            13,00€
steamed mussels

MEJILLONES MARINERA                                                                                                         13,50€
mussels in seafood sauce

almejas - Al vapor o a la marinera                                                                          18,00€
clams - steamed or in seafood sauce

Para Empezar - Entrantes

Starters



NUESTRAS ENSALADAS FRESCAS  

Salads 
ENSALADA gambas marinadas                                                                                        13,00€
gambas marinadas y aguacate con salsa de yogur
marinated prawns with avocado & yoghurt sauce 

ENSALADA rusa                                                                                                                         14,50€
ENSALADA TIPO RUSA CON ventresca, piparras y gambas                      
russian salad with tuna belly, mild chilli peppers & prawns

ENSALADA DE POLLO  parrilla                                                                                          12,00€
Pollo a la parrilla, tomatitos, queso parmesano, crujiente de pan 
y aderezo de mostaza y miel 
Pgrilled chicken, tomatoes, parmesan cheese, crusty bread 
and honey & mustard dressing

ENSALADA BURRATA                                                                                                                 12,90€
SOBRE CAMA DE TOMATES Y RELLENA DE PESTO casero 
Burrata salad on a bed of tomatoes stuffed with homemade pesto

ENSALADA mediterranea                                                                                                   14,00€
lechuga, tomate cherry, pimientos, piquillos,  alcaparras, anchoas
y queso fresco 
lettuce, cherry tomatoes, peppers, piquillo peppers, capers, 
anchovies, & fresh cheese

Chuleton de tomate, mezcla de frutas tropicales adrezado con 
aceite de hierbas frescas                                                                                            12,90€
Beef tomatoes, mixed tropical fruits dressed with fresh herb oil

Tomate relleno DE marisco sobre suave salmorejo                                    13,50€
Tomate filled with seafood served over smooth salmorejo 

TOMATE RAF CON VENTRESCA O ANCHOAS ( EN TEMPORADA)                                  13,20€
Raf tomates with tuna belly or anchovies (in season)

GAZPACHO ANDALUZ CON TOMATE ALMERIENSE Y aceite DE JAEN                        7,00€
Andalucian gazpacho (chilled tomato soup) with almerian 
tomatoes & oil from jaen

SALMOREJO CORDOBES CON VIRUTAS DE JAMON IBERICO Y HUEVO picado             8,50€
Salmorejo (chilled vegetable & garlic soup) with shavings of 
iberian ham & crumbled hard boiled egg

ENSALADA maui                                                                                                                         12,00€
mezcla de lechugas, jamón york, maíz, atún, queso y salsa de rosa
mixed leaves, ham, sweetcorn, tuna, cheese & marie rose sauce



ARROZ MAUI con presa iberica y boletos                                                                21,00€
Maui - with iberian pork & wild mushrooms

paella mixta                                                                                                                           16,00€ 	         
mixed Paella 

ARROZ A BANDA - SEPIA, GAMBAS Y ALI OLI                                                                      16,50€
with cuttlefish & prawns- served with garlic mayo (no bones or shells)

ARROZ VERDURAS FRESCAS                                                                                                  16,00€
JUDIAS VERDES, ALCACHOfAS, TRIGUEROS, AJETES, HABAS                                    
vegetarian paella with green beans, artichokes, aspargus tips, 
garlic & broad beans

ARROZ CREMOSO CON PULPO Y VIEIRA                                                                              22,00€
creamy rice with octopus

ARROZ MARINERA                                                                                                                     20,00€ 
TODO TIPO DE MARISCO FRESCO (GAMBAS, CIGALITAS, ALMEJAS, MEJILLONES) 
seafood paella with shrimp, prawns, clams & mussels

ARROZ meloso de alcochofas y chipirones                                                          19,00€
tasty rice dish with artichokes & baby cuttlefish

ARROZ RAPE Y PUERROS                                                                                                        22,00€
Paella de lotte & poireaux

ARROZ senyoret                                                                                                                     27,00€
ladies rice, bone and shell free

ARROZ xon carabineros - Rice with giant king prawns                                    23,00€

ARROZ BOGAVANTE AZUL - Riz au homard bleu                                                          36,00€

ARROZ LANGOSTA - Riz au homard                                                                                   37,00€

LOS PRECIOS SON POR PERSONA - MINIMO PARA DOS PERSONAS
TODOS NUESTROS ARROCES SON TIPO BOMBA, CONFECCIONADOS CON CALDOS Y 

FUMET NATURALES APTOS PARA CELIACOS
EXTRA ALI OLI 5€

all prices are oer person - minimum order 2 people
All of our rice dishes are made with natural broths and fumet 

and are suitable for Coeliacs
Extra Garlic Mayo 5€

NUESTROS ARROCES
Paellas & Rice



FRITURA DE PESCADO (MININO 2 PERSONAS)                                       POR PERS  22,00€
FRIED FISH PLATTER (MINIMUM 2 PEOPLE - PRICE PER PERSON)                                            

CALAMAR NACIONAL FRITO O PLANCHA - SQUID (FRIED OR GRILLED)                23,50€

BOQUERONES FRITOS - FRIED ANCHOVIES                                                                12,00€

CAZON EN ADOBAITO FRITO - MARINATED DOGFISH                                                12,50€

PUNTILLITAS FRITAS  - CUTTLEFISH TENTACLES                                                       14,00€

SARDINAS A LA PLANCHA - GRILLED SARDINES                                                        11,00€

GALLO PEDRO - JOHN DORY                                                                                   52,00€ KG

GALLINETA - RED FISH                                                                                            60,00€ KG

LENGUADO - SOLE                                                                                                    40,00€ KG

DORADA - SEA BREAM                                                     39,00€ KG A LA SAL / SALÉ 42,00€

LUBINA - SEA BASS                                                      39,00€ KG A LA SAL / SALTED 42,00€

RODABALLO - TURBOT                                                                                            43,00€ KG

ATUN ROJO - RED TUNA                                                                                          40,00€ KG

BROTOLA - BROTOLA                                                                                              32,00€ KG

BACALAO PIL-PIL                                                                                                           21,00€ 
COD PIL-PIL

PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO (min 2 pers - precio por pers)                   48.00€
FISH AND SEAFOOD PLATTERMER (MINIMUM 2 PEOPLE - PRICE PER PERSON)

Los pescados van acompañados de patatas baby y verduritas
Parriladas y frituras de ensalada ligera y limon
Fish dishes are served with baby potatoes and vegetables
Fish platters are served with side salad & lemon

De Nuestro Mar
From the Sea



Mariscos
Seafood

-GAMBAS DE GARRUCHA KG                                                                             150,00 €KG
GARRUCHA PRAWNS KG

-QUISQUILLAS KG                                                                                                150,00 €KG
 SHRIMP KG

-CIGALAS KG                                                                                                        120,00 €KG
 KING PRAWNS KG

-ZAMBURIÑAS                                                                                                          3,50 €/ud
 LITTLE CLAMS

-OSTRAS                                                                                                                  4,00 € /ud
 OYSTERS

-VOLANDEIRAS                                                                                                        2,50 €/ud
 CLAMS - ROUND CLAMS

-ALMEJAS (AL VAPOR O A LA MARINERA)                                                            18,00 €
 CLAMS (STEMED OR IN SEAFOOD SAUCE)

-CARABINEROS                                                                                                    18,00 €/ud
 GIANT KING PRAWNS

-LANGOSTA (PLANCHA O THERMIDOR) KG                                                   100,00 €KG 
 LANGOSTINE (GRILLED OR THERMIDOR) KG

-BOGAVANTE AZUL (PLANCHA O THERMIDOR) KG                                       150,00 €KG
  BLUE LOBSTER (GRILLED OR THERMIDOR) KG



WAGYU ENTRECOT                                                                               		        140,00 KG
WAGYU STEAK 

TOMAHAWK                                                                                         			           55,00 KG
TOMAHWK

SOLOMILLO DEL VALLE DE ESLA (260GR)                                         		              26,00€
valle del elsa fillet steak (260GR)

ENTRECOTE DE VACA RUBIA GALLEGA 300GR                                                               27,50€
GALICIAN BLONDE SIRLOIN 300 GR

ENTRECOTE BLACK ANGUS (ELIGE HASTA DONDE QUIERES DISFRUTARLO) 130,00€KG
BLACK ANGUS SIRLOIN (CHOOSE THE AMOUNT YOU WANT)

CHULETITAS DE CHOTO LECHAL 6UD                                                                             25,50€
6 SUCKLING GOAT CHOPS

CACHOPO DE TERNERA CON JAMON CURADO Y QUESO DE TETILLA                    39,00€
bREADED BEEF WITH CURED HAM & TETILLA CHEESE 

POLLITO PICANTON ASADO                                                                                                16,00€
ROASTED PICANTON CHICKEN

POLLO CURRY BALTI CON ARROZ BASMATI                                                                   15,00€
CHICKEN BALTI WITH BASMATI RICE

PRESA IBERICA                                                                                                                    25,00€
IBERIAN PORK STRIPLOIN

SALSAS / SAUCES                                                                                                                                4,00€
Roquefort – pimiento verde – champiñones – chimichurri – picante de la casa 
Roquefort – green pepper - mushroom - chimichurri - spicy house sauce

TODAS NUESTRAS CARNES VAN ACOMPAÑADAS DE PATATAS BABY 
AL ROMERO Y VERDURITAS DE TEMPORADA HORNEADAS
ALL MEAT DISHES ARE SERVED WITH ROSEMARY POTATOES & SEASONAL 
ROAST VEGETABLES

Vamos a la Carne              Meats



LA NOVEDOSA MASA RECIEN LLEGADA DE ROMA
WITH THE NEW STYLE OF PIZZA BASE JUST 

ARRIVED FROM ROME

PICANTITA DE CHORIZO DE SERON Y QUESO DE TETILLA    13,00€
SPICY SERON CHORIZO WITH TETILLA CHEESE

DE BURRATA, RUCULA, con pesto de ALBAHACA           14,00€ 
WITH BURRATA, ROCKET & BASIL PESTO

DE JAMON CURADO QUESO DE CABRA MIEL Y RUCULA      14,50€
CURED HAM, GOAT’S CHEESE, HONEY & ROCKET

DE VERDURITAS FRESCAS Y QUESO GORGANZOLA             12,00€
FRESH VEGETABLES & GORGONZOLA

CARBONARA CON TOCINETA, HUEVO Y QUESO FUNDENTE 14.00€
Carbonara WITH BACON BITS, EGG & MELTED CHEESE

TODAS CON UNA BASE DE TOMATE INCREIBLEMENTE BUENA
ALL MADE WITH AN INCREDIBLY GOOD TOMATO BASE

Pinsas



HAMBUrguesa yankee                                                       14,50€
todo TERNERA, BACON CRUJIENTE, PEPINILLO, CEBOLLA ENCURTIDA,
QUESO CHEDDAR, BASE DE LECHUGA, TOMATE Y HUEVO
BEEF BURGER, CRISPY BACON, GHERKIN, PICKLED ONION, CHEDDAR CHEESE, 
LETTUCE, TOMATO & EGG
 
Hamburguesa SMASH                                                                                                          13,25€
VACA MADURADA, CARNE FINA 2 PISOS, QUESO CHEDDAR, CEBOLLA CARAMELIZADA 
CON PAN BRIOCHE Y SALSA DE SETAS
2 MATURE BEEF PATTIES, CHEDDAR CHEESE, CARAMELISED ONION, ON A BRIOCHE 
BUN WITH MUSHTROOM SAUCE
  
Hamburguesa COMPLETA                                                                                                          12,00€
MIXTA DE CERDO Y TERNERA CON LECHUGA, TOMATE, QUESO Y HUEVO
PORK & BEEF MIXED BURGER SERVED WITH LETTUCE, TOMATO, CHEESE & EGG

aCOMPAÑADAS DE PATATAS FRITAS

SERVED WITH CHIPS

PARA NUESTROS NIÑOS
POUR NOS ENFANTS

POLLO EMPANADO CON PATATAS Y HUEVO FRITO 12.00€
BREADED CHICKEN WITH CHIPS AND FRIED EGG

SALCHICHAS CON PATATAS Y HUEVO FRITO 12.00€
SAUSAGES AND CHIPS WITH FRIED EGG

Hamburguesas 
Hamburgers 



Lasaña vegetal - VEGETARIAN LASAGNE                           12,50€
Finas láminas de pasta con selectos vegetales cocinados en aceite de oliva 
LASAGNE WITH SELECT VEGETABLES COOKED IN OLIVE OIL

Lasaña de ternera – MEAT LASAGNE                            12,50€
Finas láminas de pasta con un jugoso relleno de carne de ternera 100% 
Lasagne WITH 100% MEAT FILLING

Espaguetis a la boloñesa - Spaghetti Bolognese                  12,00€
Con la tradicional salsa boloñesa a base de tomate, 
carne 100% ternera  y “al dente” 
TRADITIONAL BOLOGNESE SAUCE WITH TOMATOES, 100% BEEF 
AND PASTA AL DENTE

Tallarines a la carbonara - Linguine carbonara              12,50€
La cremosa salsa carbonara con trocitos de bacon y un 
toque de pimienta negra. 
OUR CREAMY CARBONARA SAUCE WITH PIECES OF SMOKED BACON 
AND A TOUCH OF BLACK PEPPER

Tallarines al fungui – MUSHROOM LINGUINE                      12,50€
Selecta salsa de champiñones frescos y setas fungui porcino,   
al más puro estilo italiano 
SELECT FRESH MUSHROOMS AND PORCINI SAUCE, PURE ITALIAN STYLE

Tallarines de Espinacas a los 4 quesos                          12,80€
SPINACH LINGUINE WITH 4 CHEESES

Pasta                Pasta


